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1.开心的元宵节作文300字
　　今天是星期天，我和妈妈在家里看电视，看了一会儿，妈妈突然提议说今天中午想吃汤圆，还让我帮忙一起做汤圆。从来没有做过汤圆的我听完后，既担心又很兴奋。
　　妈妈拿出一袋糯米粉，倒出一些在盆子里。然后倒入了温水，搅拌了一会儿就开始揉面，在妈妈的巧手下，不一会儿，一块又圆又白的面团就和好了。妈妈拿出了一碗豆沙，然后就嘱咐我要好好学学妈妈是怎么做汤圆的。妈妈捏了一小块面团，先搓成一个球体，然后压扁，从中间按压后将面团旋转一周，把豆沙放进面团里，最后的步骤是把面团收口。一个圆乎乎的汤圆就诞生了。我学着妈妈的样子做了一个，可惜破了个口子，豆沙露了出来。妈妈说，没关系，已经很好了，妈妈把我做失败的汤圆补好后，手把手地教我做汤圆。我认认真真地学，终于，在破了两个汤圆后，我成功了。妈妈夸我很能干，我开心极了。
　　吃着我和妈妈做的汤圆，我觉得这是我吃过最甜最美味的汤圆了。世上无难事，只怕有心人。只要肯努力肯动手实践，没有什么困难是不能解决的!
2.开心的元宵节作文300字
　　今天，吃过午饭，我早早地等着包美味的汤圆。我今天包的美味的汤圆可有两点不同哦!第一点，里面的馅是咸的，由咸菜，香菇，猪肉组成。第二点就是美味的汤圆外面还要包一层糯米。
　　开始包美味的汤圆了!只见妈妈往米粉中放了热乎乎的泡饭。我见了，连忙问妈妈：“妈妈，干吗要放泡饭啊?”妈妈回答道：“那是为了让面团稍微硬一点，如果太软了就不好包了。”和面时，我们加了好几次热水。紧接着，开始包美味的汤圆了。先在小圆面团上弄一个洞，渐渐地把这个洞捏大。然后，在洞里面放上准备好的馅，再把洞口封住。最后，把一个个的美味的汤圆放进糯米中，滚上几次，让糯米均匀地粘在美味的汤圆上。这样，一个个完美的美味的汤圆就大功告成了!把这些美味的汤圆放进铝锅里，蒸上八到十分钟，就可以熟了。
　　一个个晶莹的美味的汤圆，咬上一口，露出了里面的馅，这馅别提有多鲜了。还有外面那层糯米，粘乎乎的糯糯的，两样合起来一起吃，更是鲜上加鲜。那美味的汤圆我一口气吃了五个呢!这美味的汤圆实在太好吃了!
3.开心的元宵节作文300字
　　元宵节的晚上，我和奶奶、姐姐一起包汤圆。
　　奶奶先拿出几袋糯米粉，又拿来一个脸盆，在里面和起了面。奶奶和一会儿面加一点儿水，揉了好间才和好了面。然后，奶奶拿出了一碗芝麻加糖的馅就开始包了。我拿了一团面，揉成圆形，大拇指朝转，做成了一个碗状的图形，虽然有点像圣诞老人的帽子，可我不灰心，又重做了一个，这次做得比较我就往里放馅了。我先用勺子舀了一勺芝麻馅，感到不够多又放了一点，这次够了，我就像奶奶一样用口子捏牢，不让馅流出来，等我包好第一个的时候，奶奶和姐姐已经包了好几个了，“我们先煮几个尝道看吧!”奶奶说。我和姐姐异口同声地说：“好的!好的!”
　　奶奶先煮了一锅热开水，然后把汤圆一个一个放入锅中，一个个汤圆像游泳运动员一样跳入水中。锅盖，不一会儿，一个个汤圆浮在了水面上，真是可爱极了。我仔细辨认，非让奶奶把我自己包的那个舀上来，奶奶舀了几个，我迫不及待的夹了一个，津津有味地吃了起来。自己包的那个汤圆虽然样子丑但味道还是不错的。
4.开心的元宵节作文300字
　　\"卖汤圆，卖汤圆，小二哥的汤圆是圆又圆。\"一首《汤圆歌》勾起了我的回忆。
　　那天是元宵节。街上到处都是五颜六色、各种各样的花灯。有的是红色的，像一个个灯笼;有的是黄色的，如金元 宝一般;有的是粉色的，仿佛孩子娇嫩的脸蛋……音乐声、叫喊声响成一片，处处透着节日快乐的气氛。
　　看看花灯，猜猜灯谜。一路走来，我觉得有些累了，也有些饿了。这时候，响起了小二哥的吆喝声：\"一碗汤圆满又满，三毛钱呀买一碗\"，带着我去品尝元宵节的\"珍品\"。
　　一盘热气腾腾的汤圆上桌了。一个个圆溜溜的汤圆，像小皮球似的，非常惹人喜爱。我迫不及待地舀了一个送进嘴里，滑溜溜的。我用舌尖将它上下翻动，它调皮地在我的嘴里滚来滚去。咬一口，甜甜的糖汁沁人心脾;糯米做的汤圆粘在牙缝里，我也顾不上了。汤圆里面还有芝麻呢，咬下去脆脆的，像吃葵花籽一样。
　　那个晚上，我吃得好饱，\"汤圆一样可以当茶饭\"!
5.开心的元宵节作文300字
　　今天是元宵节，是一家人吃元宵的日子。元宵俗称汤圆，代表一家人团团圆圆，以前我只顾吃，却道包汤圆还有一些讲究。
　　包汤圆首先要用米粉和一个汤圆的“妈妈”——面团，注意面团加水和时水不能太多，负责就生不“孩子”了，其次还要准备少量的米粉，是为了让“孩子”生下来“健康安全”，不黏在一起。我先从团上移下一个小面团，然后放在双手手心旋转，第一个“孩子”是由朱政彦接生的汤圆宝宝就要出生了奋的大喊。妈妈说：“怎么生了个畸形的孩子?”我定神一看，咦，我搓的圆怎么就成了长方形了呢?唉来吧。这时，妈妈鼓励我说：“其实包汤圆是要有技巧的，只要你掌握技巧，就一定能成功的。”我急问：“那技巧是什么呢?”妈妈不慌不忙的说：“首先你的双手要放在同一个位置上，要对齐;其次，双手是速度上要平均，你重新来试试。”我照着妈妈的话一遍一遍的试，终于把面团搓的圆圆的了。
　　看着我的成果，一个个圆溜溜的，我催着妈妈快点下，一会儿，一碗热气腾腾的汤圆端上来了，吃里甜甜的，滑滑的，黏黏的，爸爸妈妈都表扬了我，我心里美滋滋的，今年元宵节我过得很幸福!
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